
ATELIER 3 : Comment produire et accéder à une alimenta?on bio et 
locale pour tous ?
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Nathalie Corade, Maître de 
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Experts : 
Déroulement : 
• Introduc)on théma)que & contexte
• Travail en sous-groupes pour :

• Iden)fier les bonnes pra)ques et les difficultés
• Proposer des solu)ons/ac)ons à meYre en place

• Res)tu)on collec)ve
• Iden)fica)on des priorités
• Conclusion
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Experts : Principaux points à retenir :

• Mise en place de la cartographie du foncier afin 
d’iden)fier le disponible (pour produire, distribuer etc.)

• Améliorer l’aYrac)vité du mé)er d’agriculteur via les 
communica)ons auprès des jeunes, promouvoir les 
forma)ons etc.

• Mieux organiser le réseau de distribu)on via une
plateforme et des supports de communica)on valorisant
l’existant

• Importance de meYre en place une excep)on alimentaire
(prioriser du local) dans les poli)ques d’achat publique


